
PRIMAVERILE dal 15 marzo al 30 giugno
LUNEDI' MARTEDI' MERCOLEDI' GIOVEDI' VENERDI' 

MATTINO POLPA DI FRUTTA BIO FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO YOGURT INTERO ALLA FRUTTA BIO FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO

PIATTO UNICO
PRIMO PASTA BIO AL PESTO RISO BIO ALL'ORTOLANA BIO * PASTA BIO AL RAGU' DI PASSATO DI VERDURE BIO * PASTA BIO ALLA PIZZAIOLA

CARNI BIANCHE BIO CON CROSTINI (pomodoro bio e origano)

SECONDO FIL. MERLUZZO GRATINATO * FORMAGGIO ASIAGO DOP BROCCOLI BIO ALL'OLIO HAMBURGER DI MANZO BIO AL FORNO FAGIOLI BIO ALL'UCCELLETTO

CONTORNO FAGIOLINI BIO SPADELLATI * CAROTE BIO ALL'OLIO INSALATA VERDE E RADICCHIO VAR. BIO PURE' DI PATATE BIO INS. VERDE BIO E FINOCCHIO BIO

INS. VERDE BIO E CAPPUCCIO BIO

POMERIGGIO PANE CON UVETTA POLPA DI FRUTTA BIO FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO DOLCE DA FORNO BIO PANE CON FORMAGGIO ASIAGO

LUNEDI' MARTEDI' MERCOLEDI' GIOVEDI' VENERDI' 
MATTINO YOGURT INTERO ALLA FRUTTA BIO POLPA DI FRUTTA BIO FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO POLPA DI FRUTTA BIO FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO

PIATTO UNICO
PRIMO PASTA BIO AL POMODORO BIO SFORMATO DI RISO BIO PASTA BIO ALL'OLIO PASSATO DI VERDURE BIO * PASTA BIO AI BROCCOLI BIO

CON PISELLI BIO* CON ORZO BIO

SECONDO FRITTATA BIO AL FORNO CAROTE BIO ALL'OLIO* FIL. MERLUZZO GRATINATO* ROSTICCIATA DI POLLO BIO FORMAGGIO CASATELLA IGP

con pomodoro BIO

CONTORNO CAVOLFIORI BIO SPADELLATI* INS. VERDE BIO E FINOCCHI BIO FAGIOLINI BIO ALL'OLIO * PATATE BIO AL FORNO INS. VERDE BIO E RADICCHIO BIO

INSALATA MISTA DI STAGIONE BIO

POMERIGGIO FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO DOLCE DA FORNO BIO FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO PANE CON GOCCE DI CIOCCOLATO TRANCETTO DI PIZZA

LUNEDI' MARTEDI' MERCOLEDI' GIOVEDI' VENERDI' 
MATTINO POLPA DI FRUTTA BIO PANE CON GOCCE DI CIOCCOLATO YOGURT INTERO ALLA FRUTTA BIO POLPA DI FRUTTA BIO YOGURT INTERO ALLA FRUTTA BIO

PIATTO UNICO
PRIMO PIZZA MARGHERITA BIO PASTA BIO AL POMODORO BIO PASSATO DI VERDURA BIO* PASTA BIO AL PESTO RISOTTO BIO CON GLI SPINACI BIO*

CON FARRO BIO

SECONDO SPINACI BIO ALL'OLIO* BURGER DI LEGUMI BIO PETTO DI POLLO BIO ALLA PIASTRA FRITTATA BIO AI FORMAGGI FIL. MERLUZZO GRATINATO 

CONTORNO INSALATA MISTA DI STAGIONE BIO FINOCCHI BIO AL FORNO PATATE BIO E FAGIOLINI BIO* IN TEGAME CAROTE BIO ALL'OLIO INS. VERDE BIO E CAPPUCCIO BIO

DESSERT FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO FROLLINI AL LATTE BIO DOLCE DA FORNO BIO POLPA DI FRUTTA BIO PANE CON OLIO EVO BIO

LUNEDI' MARTEDI' MERCOLEDI' GIOVEDI' VENERDI' 
MATTINO POLPA DI FRUTTA BIO FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO YOGURT INTERO ALLA FRUTTA BIO FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO POLPA DI FRUTTA BIO

PIATTO UNICO
PRIMO PASTA BIO AL POMODORO BIO ORZOTTO BIO ALLE VERDURE BIO PASSATO DI VERDURA BIO* RISOTTO BIO AL CAVOLFIORE BIO PASTA INTEGRALE BIO

CON CROSTINI AL RAGU' BIO

SECONDO FORMAGGIO CACIOTTA FIL. MERLUZZO GRATINATO POLPETTONE DI POLLO E TACCHINO BIO BURGER DI LEGUMI BIO BIETA BIO ALL'OLIO*

CONTORNO CAROTE BIO ALL'OLIO FAGIOLINI BIO IN TEGAME* PURE' DI PATATE BIO INS. VERDE BIO E CAPPUCCIO BIO INS. VERDE BIO E CAROTE BIO

INS.MISTA DI STAGIONE BIO

DESSERT FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO TRANCETTO DI PIZZA FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO DOLCE DA FORNO BIO PANE CON UVETTA

LUNEDI' MARTEDI' MERCOLEDI' GIOVEDI' VENERDI' 
MATTINO YOGURT INTERO ALLA FRUTTA BIO POLPA DI FRUTTA BIO FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO POLPA DI FRUTTA BIO FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO

PIATTO UNICO
PRIMO PASTA BIO AL POMODORO BIO RISOTTO BIO MORBIDO PASTA BIO AL PESTO E RICOTTA PASTA BIO AL RAGU' DI LENTICCHIE BIO CREMA DI PATATE BIO CON CROSTINI

AL PARMIGIANO

SECONDO FRITTATA BIO AL FORNO HAMBURGER DI MANZO BIO AL FORNO FIL. MERLUZZO GRATINATO FAGIOLINI BIO ALL'OLIO PETTO DI POLLO BIO ALLA PIASTRA

CONTORNO INS. VERDE BIO E FINOCCHI BIO BIETA BIO ALL'OLIO § INS. VERDE BIO E RADICCHIO VAR. BIO INS. VERDE BIO E CAROTE BIO INS. VERDE BIO E CAPPUCCIO BIO

DESSERT PANE CON GOCCE DI CIOCCOLATO FRUTTA FRESCA DI STAGIONE BIO PANE CON OLIO EVO BIO FROLLINI AL LATTE BIO DOLCE DA FORNO BIO

I piatti contrassegnati con * possono contenere alimenti congelati.

Le grammature dei piatti rispettano quelle riportate dalle Linee Guida in materia di miglioramento della ristorazione collettiva- Regione Veneto  2014-2018

Gli allergeni sono specificati nel ricettario scolastico come previsto dal reg. 1169 allegato II 
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