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RELAZIONE SOPRALLUOGO MENSA 

 
da inviare al Coordinatore dei Referenti Mensa, sia per il pasto veicolato sia per la cucina interna 

 

 

SCUOLA   A.C. PERTILE – CAPOLUOGO DATA 26/11/19 

NOMINATIVO DEL REFERENTE MENSA POZZA SILVIA 

  

 

PASTI  

numero pasti alunni 168 alunni + 8 insegnanti 

orario di arrivo pasti (per il pasto veicolato) 11.30 

orario di inizio distribuzione dei pasti 12.05 

orario di fine distribuzione dei pasti 12.30 

  

 

SERVIZIO 

nomi degli addetti alla distribuzione LOVO, MANZARDO, STEFANETTO 

gli addetti si presentano in ordine (camice, cuffia) X   SI  _   NO 

 

AMBIENTE 

lo spazio per la distribuzione è ben organizzato?                   X   SI _   NO 

lo spazio dove sono consumati i pasti è adeguato? X   SI  _   NO 

le stoviglie sono sufficienti e pulite? X   SI  _   NO 

l’ambiente è rumoroso? X   SI (nella norma)  _   NO 

 

MENÙ 

primo RAVIOLI RICOTTA E SPINACI AL BURRO E SALVIA 

secondo FAGIOLI AL POMODORO – doveva esserci la FETTINA DI MAIALE ALLA PIASTRA 

piatto unico  

contorno crudo  

contorno cotto BIETA SPADELLATA 

merenda mattino  

dessert BUDINO AL CIOCCOLATO 

il menù è rispettato?  SI  X NO 

se NO specificare le motivazioni della ditta NESSUNA  

Aspetto da chiarire perché in mensa risulta un menù diverso per alcune portate in alcuni giorni 

 

 

TEMPERATURE riportare le misurazioni eseguite dall’addetto all’inizio della distribuzione 

sono da considerare gravi irregolarità temperature inferiori ai 60°C per i cibi caldi al momento della 
mescita e superiori ai 15°C per i cibi freddi 

primo 67,8° secondo 66,4 ° 

piatto unico  contorno crudo  

contorno cotto 67,8°   

 

GRAMMATURE riportare la valutazione sulla quantità delle porzioni (sufficiente / insufficiente) 

primo SUFFICIENTE secondo SUFFICIENTE 
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piatto unico  contorno crudo  

contorno cotto SUFFICIENTE   

 

GRADIMENTO APPETIBILITÀ riportare quanto i bambini gradiscono la pietanza 

percentuale 0% 20% 40% 60% 80% 100% 

primo    X   

secondo   X    

piatto unico       

contorno crudo       

contorno cotto   X    

frutta/dessert      X 

Pane      X 
 

GIUDIZIO DI ASSAGGIO 

PRIMO PIATTO RAVIOLI RICOTTA E SPINACI AL BURRO E SALVIA 

cottura _   crudo _   poco cotto X  ben cotto _ leggermente 
scotto 

sapore _   sgradevole _   mediocre X   buono _   ottimo 

consistenza  _   sgradevole _ un po’  molle _   dura  X  giusta 

odore _   sgradevole X   adeguato _   invitante  

aspetto visivo _   sgradevole X   adeguato _   invitante  
 

SECONDO PIATTO FAGIOLI AL POMODORO 

cottura _   crudo _   poco cotto X   ben cotto _   scotto 

sapore _   sgradevole _   mediocre X   buono _   ottimo 

consistenza  _  sgradevole _   molle _   dura X   giusta 

odore _   sgradevole X   adeguato _   invitante  

aspetto visivo _   sgradevole X   adeguato _   invitante  
 

PIATTO UNICO  

cottura _   crudo _   poco cotto _  ben cotto _   scotto 

sapore _   sgradevole _   mediocre _   buono _   ottimo 

consistenza  _   sgradevole _   molle _   dura _   giusta 

odore _   sgradevole _   adeguato _   invitante  

aspetto visivo _   sgradevole _  adeguato _   invitante  
 

CONTORNO CRUDO  

cottura _   crudo _   poco cotto _   ben cotto _   scotto 

sapore _   sgradevole _   mediocre _   buono _   ottimo 

consistenza  _   sgradevole _   molle _   dura _   giusta 

odore _   sgradevole _   adeguato _   invitante  

aspetto visivo _   sgradevole _   adeguato _   invitante  
 

CONTORNO COTTO BIETA SPADELLATA 

cottura _   crudo _   poco cotto X   ben cotto _   scotto 

sapore _   sgradevole _   mediocre X   buono _   ottimo 

consistenza  _   sgradevole _   molle _   dura X   giusta 

odore _   sgradevole X   adeguato _   invitante  

aspetto visivo _   sgradevole X   adeguato _   invitante  
 

FRUTTA / DESSERT BUDINO AL CIOCCOLATO 

cottura _   crudo _   poco cotto _   ben cotto _   scotto 
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sapore _   sgradevole _   mediocre X   buono _   ottimo 

consistenza  _   sgradevole _   molle _   dura X  giusta 

odore _   sgradevole X  adeguato _   invitante  

aspetto visivo _   sgradevole X  adeguato _  invitante  

 

PANE  

cottura _   poco cotto X   ben cotto _   bruciato  

sapore _   sgradevole _   mediocre X   accettabile _   buono 

consistenza  _   morbido _   croccante Leggermente   
gommoso 

_   duro 

 

ACQUA indicare eventuali anomalie al gusto e alla vista (limpida, inodore, incolore) 

 LIMPIDA, INODORE E INCOLORE 

 

CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI campo obbligatorio 

Il cibo è arrivato circa una decina di minuti più tardi del solito, ma comunque in tempo per permettere la 
distribuzione dei pasti. Purtroppo erano state invertite le bolle di consegna con quelle di un’altra scuola 
(Marsan se non ho capito male) e questo ha creato un po’ di confusione nella divisione del cibo tra le varie 
postazioni. Il numero dei pasti è stato possibile reperirlo solamente alla fine della distribuzione dei pasti (di 
solito si rileva prima) con un messaggio dal cellulare delle addette alla distribuzione delle due scuole. 

I ravioli erano buoni, ma il fatto che il ripieno fosse con gli spinaci non ha particolarmente entusiasmato i 
bambini. Sono stati infatti buttati nell’umido diversi piatti neanche sfiorati. 

Secondo: dal menù in nostro possesso doveva esserci la fettina di maiale alla piastra, ma sono arrivati i 
fagioli al pomodoro. Sul menù affisso in mensa in effetti risultavano i fagioli. Un’addetta alla distribuzione 
mi ha comunicato che anche la settimana precedente era successa una cosa simile. 
Tornata a casa ho confrontato i 2 menù ed in effetti ho riscontrato delle differenze nei secondi piatti del 
martedì della prima, terza e quarta settimana ed il lunedì della seconda settimana. 
I fagioli e la bieta comunque erano buoni, ma non sono stati molto apprezzati dai bambini. 
Secondo me non si può considerare un secondo i fagioli. Va bene che si tratta di proteine vegetali, ma 
dovrebbero essere posti in maniera più accattivante, magari sotto forma di hamburger o polpette insieme 
ad altri legumi. Visti così nel piatto sembravano semplicemente 2 contorni. 

Il pane è risultato leggermente gommoso e non morbido come all’assaggio precedente. È stato comunque 
finito tutto perché le maestre lo portano in classe per la merenda pomeridiana. 

Il budino era buono, ma alcune confezioni sono arrivate danneggiate e sono state buttate, quindi qualche 
bambino si è trovato senza dessert. 

Ho avuto l’impressione che il cibo fosse contato, troppo giusto. Fosse stato apprezzato di più dai bambini 
non ci sarebbe stata l’opportunità di fare molti bis. 

 

QUANTITÀ DI RIFIUTI, SCARTO  

2 bidoncini scarsi 

QUANTITA’ DI CIBO AVANZATO 

Ravioli: 1 teglia scarsa – Fagioli: 1 teglia scarsa – Bieta: ½ teglia scarsa 

 

FIRMA DEL COMPILATORE SILVIA POZZA 

 


